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QTTB VLORE

QENDRA E TRANSFERIMIT TE TEKNOLOGJIVE BUJIQESORE VLORE

Studim: “Vlerésimi i produktit pérfundimtar té kultivaréve autokton té ullirit né BEP”.
Ky objektiv u realizua né Koleksionin e QTTB Vloré né¢ BEP.
U morén né studim 12 kultivaré ku ndérmjet tyre edhe Ullastrat:

Tabelé 1. Kultivarét e marré né studim

Kallmet Ullastra 65
Kalinjot U H Himaré
UBT Ullastra 70
Vajs Peqini | Ullastara 64
Unafka Ullastra 63
Mangjel Ullastra

Figuré 1. Mostrat e vajit

U morén nga 20-50 kg pér ¢cdo mostér né muajin Tetor. Vjelja €shté béré me doré dhe nuk &shté
mbledhur asnjé mostér né€ toké me dhera apo me mbetje t€ ndryshme. Mostrat e ullirit u pastruan
dhe u lané dy heré me ujé t€ pastér. U pérpunuan brenda 24 oréve né¢ minifabrikén “OLIOMIO”
me kapacitet 30-50 kg/oré. Makineria u pastrua pas pérpunimit t€ ¢do mostre.

Figuré 2. Minifabrika prané QTTB Vloré.



Rezultati 1. Analiza fiziko-kimike dhe organoleptike.
Analizat kimiko-fizike jané realizuar bazuar né VKM per vlerésimin e vajit t& ullirit.
Analizat e cilésisé s€ vajit: aciditet, perokside, K232 dhe K279, AK.

Tabelé 2. Té& dhénat fiziko-kimike t€ mostrave té vajit.

Emértimi i Aciditeti i liré si acid Numri peroksideve Kz, K7 AK
mostrés oleik (%) (meq 0,/Kg)
1 Kallmet 1,15 10,17 2.0145 0,1985  0,0082
2 Kalinjot 0,15 5,14 1.7541 0,1452  0,00015
3 UBT 0,8 9,75 1.9135 0,201 0,0024
4 Vajs Peqini 0,71 10,12 1.8195 0,175 0,0020
5 Unafka 1,33 12,5 2.1020 0,207 0,0075
6 Mangjel 0,47 8,15 1.9015 0,176  0,00019
7 Ullastra 0,24 4,99 1.6542 0,152  0,00012
8 65 0,33 7,14 1.8150 0,172 0,0062
9 U H Himaré 0,27 5,12 1.7515 0,182 0,0034
10 70 0,24 5,62 1.6512 0,159  0,00017
11 64 0,39 6,12 1.7050 0.178 0.0029
12 63 0.26 4.12 1.651 0,143  0,00011

Mesatarja e aciditetit pér t€ 12 mostrat e marra né studim &shté 0,52. Ky tregues konfirmon
cilésiné e vajrave q€ kané gené cilésor dhe ekstra t€ virgjér me pérjashtim té cv. Unafka dhe
Kallmetit. N€ analizén e kétij treguesi duket q€ cv. Kalinjot ka aciditetin mé té ulét dhe té gjitha
ullastrat kan€ aciditet po té ulet 0,26; 0,24 etj,.

Brenda kufijve qéndrojné té dhénat edhe pér peroxide dhe K3, Ky79. Peroksidet jané tregues
direkt 1 oksidimit dhe né€ rastin toné mesatarja e té gjithé vajrave éshté 7.4 kur me ligj kriteri 1 saj
éshté <20.

Analizat organo-shqisore: Jané realizuar sipas COI/t.20/Doc. no 15/rev. 8 Novembér 2010
“Sensory analysis of olive oil method for the organoleptic assessment of virgin olive oil”.
Analizat organo-shqisore kané rezultuar shumé interesante pér vajin Kalinjot g€ ka tregues té
frutésisé, hidhésisé dhe djegésis€ né harmoni, me aromé té frutit t& freskét si dhe ullastra 63 me
shije shumé té veganté dhe harmonike. Eshté paré e arsyeshme té jepet diagram e profilit organo-
shqisor t&€ dy vajrave q€ paraqesin vecanti si Kalinjot dhe Ullastra.
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Figuré 3. Profili organoleptik i dy mostrave Kalinjot dhe Ullastér.

Tabelé 3. Rezultate t€ analiz€s organoleptike t€ vajrave.

Emértimi i mostrés

Cilésité organo-shqisore
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Kallmet
Kalinjot
UBT

Vajs Peqini
Unafka
Mangjel
Ullastra

65

U H Himaré
70

64

63

Aromé jo e miré€.
Jeshil, 1 freskét
Aromé e miré por jo harmonik

Jo harmonik

Shumé i hidhur

Shumé i hidhur

Aromé banane, moll€ jeshile, aromé fruti i freskét.
Shumé i hidhur

Shumé i hidhur

Shumé e veganté né shije dhe ngjyré

Rezultati 2. Vlerésimi i produktit final vaj ulliri.

T¢ gjithé vajrat me pérjashtim té kultivarit Kallmet jan€ vaj ulliri t€ kategorisé ekstra té virgjér.
Ullinjté e pérpunuar sipas metodikés COI- Késhilli Ndérkombétar i Ullirit tregon se produkti
éshté cilésor dhe i1 kategorisé mé t€ larté. T€ gjithé treguesit si pér ¢do kultvar por, dhe né
mesataren e tyre tregojné pér zbatim korrekt t€ metodikés qé duhet t&€ ndjekin dhe pérpunuesit e
ullirit. Interesant pér tu diskutuar €shté aciditeti 1 larté 1 Vajit Kallmet si dhe cilésité organo-

leptike té ullastrave né pérgjithési dhe Ullastra 63 n€ veganti. Karakteristiké organoleptike e
ullastrave éshté cilésia-hidhési né nivel té lart€. Do t€ vazhdohet studimi dhe né vitin e dyt€ me
té cilét do té nxjerrim konkluzione dhe pér paqartésité e rezultateve té sipérpérmendura



Mesazhi pér fermerin

Pér té marré€ nj€ vaj cilésore t& kategorisé€ ekstra té vigjér duhet t€ ndigen teknikat e vjeljes,
pérpunimit t& ullirit n€ ményré shumé rigoroze si: vjelja me doré (pa démtuar ullirin), pérpunimi
1 ullirit brenda 24 oréve nga momenti i vjeljes, pastértia e makinerive té fabrikés etj,.
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